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Presenta la nostra nuova
#THEsolution
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Aumenta la Riduce le Lavorare prodotti Sicurezza
produttivita e la operazioni freschi in modo garantisce e
redditivita manuali semplice e veloce  igiene eccezionali



X-Flow®

Technology

in pochi secondi



Zuppe e vellutate
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X-Flow’

Technology

GRUPPO COLTELLI
4 grandi lame asimmetriche

% per ottimizzare il volume
di miscelazione

NERVATURE DEL BICCHIERE
appositamente progettate

% miscelazione degli
ingredienti migliorata

COPERCHIO
Ottimizzato

% spingere il flusso della preparazione
verso le lame

Ottiene la massima resa dei flussi

sia di piccole che di grandi quantita.
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USER FRIENDLY

Timer
@ Conto alla rovescia

Impugnatura
Soft Touch

Seconda
maniglia

Facile da maneggiare,
anche a pieno carico

Coperchio con tappo rimovibile per
aggiungere liquidi/ingredienti in fase
di lavorazione

Facile e comodo

da usare!




Il gruppo coltelli &

di facile smontaggio grazie
all’attrezzo dedicato per
un lavaggio piu accurato.
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Tutte le altre parti a contatto
con gli alimenti possono essere
facilmente smontate e sono
lavabili in lavastoviglie.

USER FRIENDLY



SICURO
g}“ »
y Coperchio a tenuta stagna

J con funzione di sicurezza antispruzzo

Bicchiere e
coperchio con
chiusura di sicurezza

Conforme
agli standard
professionali

Lavorare in

tutta tranquillita




ROBUSTO

Bicchiere e coltelli
in acciaio inox

fre
Il bloccaggio

della vasca al motore
e progettato per
ridurre le vibrazioni
Freno motore
Q’) brevettato
= pit
resistente
nel tempo

Resiste alla prova del tempo

- risparmio di soldi




Nuovi

Kitchen Blenders

Alimentazione
Potenza del motore
Velocita

Capacita del bicchiere
Impulsi

R-Crush

Timer

Bicchiere inox
Gruppo coltelli inox
X-Flow technology

Monofase

1100 W

da 500 a 12 600 giri/min
3L
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Monofase

1200 W

da 500 a 12 600 giri/min
5L
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Ristorazione commerciale
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ROBOT COUPE ITALIA SRL
Tel. 051 726810_726646 -info@robot-coupe.it

0000

Réf. 451 963 - Italie

Richiedete una dimostrazione sul nostro sito web:
robot-coupe.com
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